
 PFLEGEANLEITUNG
Edelstahl

Lieber Kunde

Sie haben sich für Edelstahl als Arbeitsplatz in Ihrer neuen Küche ent-
schieden. Herzlichen Dank!  
Edelstahl ist das meistgebrauchte Material in den Labors der  
Lebensmittelindustrie und dem Gesundheitswesen. Überall dort, wo  
es auf Hygiene ankommt, wird Edelstahl aufgrund seiner kompakten 
Oberfläche eingesetzt. 
Damit Ihr Unikat schön bleibt haben wir Ihnen einige wichtige Punkte 
zusammengestellt.

BESONDERE EIGENSCHAFTEN VON EDELSTAHL
– Regelmässige Pflege mit Franke Inox Creme verringert die  

Empfindlichkeit der Oberfläche.
– Massive Einwirkung, z.B. hart aufprallende oder harte, scharfkantige 

Gegenstände, können die Oberfläche beschädigen.
– Durch unterschiedlich bearbeitete Oberflächen verändern sich auch  

der Glanz und die Pflegeeigenschaften.
– Edelstahl ist korrosionsbeständig, relativ elastisch und behält sein 

Aussehen über Jahrzehnte hinweg. Gebrauchsspuren und Kratzer 
verleihen dem Material mit der Zeit eine schöne persönliche Struktur.

GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE
– Abstellen von heissen Gegenständen (Kuchenblech, Pfannen etc.) 

vermeiden, da sich sonst der Edelstahl vom verklebten Träger-
material lösen könnte. Bitte unbedingt eine Topfunterlage  
(z.B. Rollmatte) benutzen.

– Nicht direkt auf der Arbeitsplatte schneiden, sondern hierzu ein 
Rüstbrett verwenden.

– Keine harten oder scharfkantigen Gegenstände auf der Arbeitsplatte 
verschieben.

– Keinen längeren Kontakt mit leicht rostenden Gegenständen  
(z. B. Gusspfannen, Nägel etc.).

–  Reinigung stets in Schliffrichtung der Oberfläche.
–  Keine Stahlwolle oder aggressiven Reinigungs schwämme verwenden, 

sondern nur Schwämme für Edelstahl (weiche Seite) oder  
Mikro fasertücher.

– Keine aggressiven, chlor- oder salzsäurehaltigen Reinigungsmittel  
(z.B. Javelwasser, Durgol etc.) verwenden.

–  Kalkablagerungen regelmässig entfernen  
(z. B. mit Zitronen- oder Essigreiniger).

DAMIT IHR UNIKAT SCHÖN BLEIBT WIR EMPFEHLEN DIE INOX CREME
Mit Haushaltspapier, Lappen oder 
Schwamm auftragen, leicht verreiben, 
einwirken lassen und mit Wasser oder 
nassem Lappen abspülen.  
Anschliessend mit Mikrofasertuch oder 
trockenem Lappen nachpolieren. 

Unsere Produkte können Sie  
bei uns im Online-Shop unter  
www.franke-shop.ch bestellen,  
oder bei Ihrem Küchenbauer.
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Inox Creme (250 ml)
Preis CHF 7.– (exkl. MwSt.) 
Art.-Nr. 112.0039.150

Microfasertuch (2 Stk.)
Preis CHF 8.– (exkl. MwSt.) 
Art.-Nr. 112.0050.478


